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VON CRAFIT CRANBERRIES

CRANBERRY-CHILIBUTTER FUR GRILLSTEAKS

Dauer: Ca. 10 Minuten, Kochkunst: Fur alle Grillfans, Fr 8 Portionen

ZUBEREITUNG

80 g getrocknete Cranberries  Die Butter (Zimmertemperatur) in eine Schiussel geben und Senf dazugeben.
1 Chilischote  Mit Salz wirzen und mit einem Handrihrgerat oder Stabmixer alles ca. 5 Minuten
250 g Butter  schaumig aufschlagen.
1 TL Senf
Salz  Die Cranberries und die Chilischote klein hacken und hinzufligen.

Die fertige Butter in einen Spritzsack fullen und auf einen Teller Rosetten spritzen.
AnschlieBend fir ca. 45 Minuten in den Tiefklhler stellen.

Extra Tipp:
Hervorragend passt auch unser fruchtiger Cranberry-Balsamico-Essig dazu.
Einfach einen Schuss Cranberry-Balsamico-Essig zur Butter dazugeben.

Mehr leckere Cranberry-Rezepte finden Sie unter www.crafit.de



